PREGAO ELETRONICO N° 90074/2024
PROCESSO N° 091/2024

REGISTRO DE PREGOS VISANDO FUTURAS AQUISICOES DE GENEROS ALIMENTICIOS

Senhor Licitante,

Para formacdo da proposta de preco e insercdo no sistema
COMPRAS.GOV.BR, V.S.2 devera basear-se exclusivamente nas informacfes do
Edital, especialmente nas especificacbes técnicas do objeto e demais condicbes do
Anexo | — Termo de Referencia, desconsiderar as especificacdes do sistema. O
sistema COMPRAS.GOV.BR ¢é apenas a plataforma utilizacdo para realizacdo da
sessao publica.

Obs.: Este encarte nédo faz parte do Edital, somente se presta para informacdo ao
Licitante.



Prefeitura Municipal de Assis

Paco Municipal Profé. “Judith de Oliveira Garcez”

PREGAO ELETRONICO N° 90074/2024
PROCESSO N° 091/2024

Torna-se publico, para conhecimento dos interessados, que a Prefeitura Municipal de Assis, realizara
licitacdo, para REGISTRO DE PRECOS, na modalidade PREGAOQ, na forma ELETRONICA, com critério de
julgamento de menor preco por item, nos termos da Lei n°® 14.133, de 1° de abril de 2021 e do Decreto
Municipal n® 9.302, de 05 de janeiro de 2024, e demais legislacées aplicaveis e, ainda, de acordo com as
condi¢cdes estabelecidas neste Edital.

Data da sessdéo: 24/09/2024

Horario: 9h (horario de Brasilia-DF).

Local: Portal de Compras do Governo Federal — www.compras.gov.br
UASG 926486

1. DO OBJETO

1.1. O objeto da presente licitagédo é a escolha da proposta mais vantajosa para o0 REGISTRO DE
PRECOS VISANDO FUTURAS AQUISICOES DE GENEROS ALIMENTICIOS.

1.2. A licitacdo seréd dividida em itens, conforme tabela constante do Termo de Referéncia,
facultando-se ao licitante a participacdo em quantos itens forem de seu interesse.

1.3. A justificativa concreta da real necessidade do objeto desta licitacdo deve estar plenamente
demonstrada e comprovada com os documentos necessarios, devendo a autoridade competente pela
expedicdo do edital, analisar tais justificativas e somente assinar e expedir o edital apés constatada a
realidade, veracidade e comprovacéo de tais justificativas.

2. DO REGISTRO DE PRECOS

2.1. As regras referentes aos 6rgdos gerenciador e participantes, bem como a eventuais adesdes
sdo as que constam da minuta de Ata de Registro de Precos, e, Decreto 11.462.

3. DA PARTICIPACAO NO PREGAO.

3.1. Para participar deste Pregdo os interessados devem se credenciar no Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores - SICAF e no Sistema de Compras do Governo Federal
(www.gov.br/compras).

3.2. O licitante responsabiliza-se exclusiva e formalmente pelas transacfes efetuadas em seu
nome, assume como firmes e verdadeiras suas propostas e seus lances, inclusive os atos praticados
diretamente ou por seu representante, excluida a responsabilidade do provedor do sistema ou do érgao ou
entidade promotora da licitacdo por eventuais danos decorrentes de uso indevido das credenciais de
acesso, ainda que por terceiros.

3.3. E de responsabilidade do cadastrado conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais nos
Sistemas e manté-los atualizados junto aos Orgdos responsaveis pela informacdo, devendo proceder,
imediatamente, a corre¢do ou a alteracado dos registros tao logo identifique incorrecao ou aqueles se tornem
desatualizados.
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3.4. Nao poderao disputar licitacdo ou participar da execucdo de contrato, direta ou indiretamente,
aquele que se enquadrem a quaisquer das hipoteses do artigo 14 da Lei 14.133/21.

3.4.1. aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira,
trabalhista ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcdo na licitacdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja cbnjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau.

4, DA APRESENTAGAO DA PROPOSTA E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

4.1. Na presente licitagdo a fase de habilitacdo sucedera as fases de apresentagdo de propostas e
lances e de julgamento.

4.2. Os licitantes encaminhardo, exclusivamente por meio do sistema eletrdnico, a proposta com o
preco ou o percentual de desconto, conforme o critério de julgamento adotado neste Edital, até a data e o
horario estabelecidos para abertura da sesséo publica.

4.3. No cadastramento da proposta inicial, o licitante declarara, em campo préprio do sistema, que:

4.3.1. esta ciente e concorda com as condi¢des contidas no edital e seus anexos, bem como
de que a proposta apresentada compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos
trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas
convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de sua entrega
em definitivo e que cumpre plenamente os requisitos de habilitagdo definidos no instrumento convocatdrio;

4.3.2. ndo emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e néo
emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos, na condicdo de aprendiz, nos termos do
artigo 7°, XXXIll, da Constituicao;

4.3.3. néo possui empregados executando trabalho degradante ou for¢ado, observando o
disposto nos incisos Il e IV do art. 1° e no inciso Il do art. 5° da Constituicdo Federal;

4.3.4. cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

4.4. O fornecedor enquadrado como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa devera declarar, ainda, em campo proprio do sistema eletrbnico, que cumpre 0s requisitos
estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n® 123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento
favorecido estabelecido em seus arts. 42 a 49, observado o disposto nos 88 1° ao 3° do art. 4°, da Lei n.°
14.133, de 2021.

4.4.1. no item exclusivo para participacéo de microempresas e empresas de pequeno porte, a
assinalacdo do campo “n&o” impedira o prosseguimento no certame, para aquele item.

4.4.2. nos itens em que a participagdo néo for exclusiva para microempresas e empresas de
pequeno porte, a assinalagdo do campo “ndo” apenas produzira o efeito de o licitante n&o ter direito ao
tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n® 123, de 2006.

4.5. A falsidade da declaracdo de que trata os itens 4.4 sujeitard o licitante as sancdes previstas na
Lei n°® 14.133, de 2021, e neste Edital.

4.6. Os licitantes poderdo retirar ou substituir a proposta até a abertura da sessao publica.

4.7. Nao havera ordem de classificacdo na etapa de apresentacédo da proposta e dos documentos de
habilitacdo pelo licitante, o que ocorrera somente apds os procedimentos de abertura da sesséo publica e
da fase de envio de lances.

4.8. Serao disponibilizados para acesso publico os documentos que compdem a proposta dos
licitantes convocados para apresentacdo de propostas, apés a fase de envio de lances.

4.9. Cabera ao licitante interessado em participar da licitagdo acompanhar as operagfes no sistema
eletrénico durante o processo licitatério e se responsabilizar pelo 6nus decorrente da perda de negécios
diante da inobservancia de mensagens emitidas pela Administracdo ou de sua desconexao.

4.10. O licitante devera comunicar imediatamente ao provedor do sistema qualquer acontecimento
gue possa comprometer o sigilo ou a seguranca, para imediato bloqueio de acesso.
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5. DO PREENCHIMENTO DA PROPOSTA

5.1. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema eletrénico, dos
seguintes campos:
5.1.1. Valor unitéario e total do item;
5.1.2. Descricdo detalhada do objeto, conforme especificacbes do Termo de Referéncia:
indicando, no que for aplicavel, marca, modelo, prazo de validade ou de garantia, nimero do registro ou
inscricdo do bem no 6rgdo competente, quando for o caso;

5.2. Todas as especificacBes do objeto contidas na proposta vinculam o licitante:
5.2.1. O licitante [NAO] podera oferecer proposta em quantitativo inferior ao maximo previsto
para a contratago.

5.3. Nos valores propostos estardo inclusos todos o0s custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta ou indiretamente
na execucao do objeto, bem como transporte carga e descarga.

5.4. Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo, sob alegacdo de
erro ou omissao.

5.5. A apresentagdo das propostas implica obrigatoriedade do cumprimento das disposi¢cdes nelas
contidas, em conformidade com o que dispde o Termo de Referéncia, assumindo o proponente o
compromisso de executar o objeto licitado nos seus termos, bem como de fornecer os materiais,
equipamentos, ferramentas e utensilios necessérios, em quantidades e qualidades adequadas a perfeita
execucdao contratual, promovendo, quando requerido, sua substitui¢éo.

5.5.1. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da
data de sua apresentagdo. Caso ndo contenha tal informacéo a validade da proposta sera considerada a 60
(sessenta) dias.

5.5.2. Os licitantes devem respeitar 0s pre¢cos maximos estabelecidos nas normas de
regéncia de contratacdes publicas federais, quando participarem de licitagdes publicas;

6. DA ABERTURA DA SESSAO, CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS E FORMULAGCAO DE LANCES

6.1. A abertura da presente licitagdo dar-se-a em sesséo publica, por meio de sistema eletrénico,
na data, horario e local indicados neste Edital.

6.2. Os licitantes poderéo retirar ou substituir a proposta ou os documentos de habilitacdo, quando
for o caso, anteriormente inseridos no sistema, até a abertura da sessao publica.

6.3. O sistema disponibilizara campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro e 0s
licitantes.

6.4. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdo encaminhar lances exclusivamente por meio
de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu recebimento e do valor consignado no
registro.

6.5. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.

6.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o horério fixado para abertura da
sessdo e as regras estabelecidas no Edital.

6.7. O licitante somente podera oferecer lance de valor inferior ou percentual de desconto superior
ao ultimo por ele ofertado e registrado pelo sistema.

6.8. O intervalo minimo de diferenca de valores ou percentuais entre os lances, que incidira tanto
em relacdo aos lances intermediarios quanto em relacdo a proposta que cobrir a melhor oferta devera ser
de 0,5% (meio por cento).

6.9. O licitante podera, uma Unica vez, excluir seu ultimo lance ofertado, no intervalo de quinze
segundos apds o registro no sistema, na hipétese de lance inconsistente ou inexequivel.

6.10. O procedimento seguird de acordo com o0 modo de disputa adotado.
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6.11. Para o envio de lances no pregado eletrbnico o modo de disputa “aberto”, os licitantes
apresentardo lances publicos e sucessivos, com prorrogagoes.

6.11.1. A etapa de lances da sesséo publica tera duracdo de dez minutos e, apos isso, sera
prorrogada automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do
periodo de duracdo da sesséao publica.

6.11.2. A prorrogacdo automatica da etapa de lances, de que trata o subitem anterior, sera
de dois minutos e ocorrera sucessivamente sempre que houver lances enviados nesse periodo de
prorrogagao, inclusive no caso de lances intermediarios.

6.11.3. Nao havendo novos lances na forma estabelecida nos itens anteriores, a sessao
publica encerrar-se-a automaticamente, e o sistema ordenara e divulgara os lances conforme a ordem final
de classificacao.

6.11.4. Definida a melhor proposta, se a diferenca em relacdo a proposta classificada em
segundo lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), o pregoeiro, auxiliado pela equipe de apoio, podera
admitir o reinicio da disputa aberta, para a definicdo das demais colocacoes.

6.11.5. Ap6s o reinicio previsto no item supra, os licitantes serdo convocados para apresentar
lances intermediarios.

6.12. Apods o término dos prazos estabelecidos nos subitens anteriores, o sistema ordenara e
divulgara os lances segundo a ordem crescente de valores.

6.13. N&o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.

6.14. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdo informados, em tempo real, do
valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.

6.15. No caso de desconexdo com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do Pregéo, o
sistema eletrénico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recepc¢ao dos lances.

6.16. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta.

6.17. Em relacdo a itens ndo exclusivos para participacdo de microempresas e empresas de
pequeno porte, uma vez encerrada a etapa de lances, serd efetivada a verificagcdo automética, junto a
Receita Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificarda em coluna prépria as
microempresas e empresas de pequeno porte participantes, procedendo a comparagdo com os valores da
primeira colocada, se esta for empresa de maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de
aplicar-se o disposto nos arts. 44 e 45 da Lei Complementar n® 123, de 2006.

6.17.1. Nessas condi¢cBes, as propostas de microempresas e empresas de pequeno porte
gue se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da melhor proposta ou melhor lance seréao
consideradas empatadas com a primeira colocada.

6.17.2. A melhor classificada nos termos do subitem anterior tera o direito de encaminhar
uma Ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada, no prazo de
5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apds a comunicagcao automatica para tanto.

6.17.3. Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou
nao se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais licitantes microempresa e empresa
de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), ha ordem de classificagao,
para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

6.17.4. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem nos intervalos estabelecidos nos subitens anteriores, sera realizado
sorteio entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

6.18. So6 podera haver empate entre propostas iguais (ndo seguidas de lances).
6.18.1. Havendo eventual empate entre propostas ou lances, o critério de desempate sera
aquele previsto no art. 60 da Lei n° 14.133, de 2021.

6.19. Encerrada a etapa de envio de lances da sesséo publica, na hipétese da proposta do primeiro
colocado permanecer acima do preco maximo ou inferior ao desconto definido para a contratacdo, o
pregoeiro podera negociar condicdes mais vantajosas, ap6s definido o resultado do julgamento.
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6.19.1. A negociacdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de
classificagdo inicialmente estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apdés a negociagdo, for
desclassificado em razéo de sua proposta permanecer acima do preco maximo definido pela Administracao.

6.19.2. A negociacao sera realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada pelos
demais licitantes.

6.19.3. O resultado da negociagédo sera divulgado a todos os licitantes e anexado aos autos do
processo licitatorio.

6.19.4. O pregoeiro solicitara ao licitante mais bem classificado que, no prazo de 2 (duas)
horas, envie a proposta adequada ao Ultimo lance ofertado apds a negociacédo realizada, acompanhada, se
for o caso, dos documentos complementares, quando necessarios a confirmacdo daqueles exigidos neste
Edital e ja4 apresentados.

6.19.5. E facultado ao pregoeiro prorrogar o prazo estabelecido, a partir de solicitacdo
fundamentada feita no chat pelo licitante, antes de findo o prazo.

6.20. Apds a negociacdo do preco, o Pregoeiro iniciard a fase de aceitacdo e julgamento da
proposta.

7. DA FASE DE JULGAMENTO.

7.1. Encerrada a etapa de negociacdo, visando identificar possivel san¢do que impeca a
participagdo da licitante provisoriamente classifica em primeiro lugar no certame, ou a futura contratagéo,
sera efetuada a consulta aos seguintes cadastros:

7.1.1. SICAF;

7.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidbneas e Suspensas - CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/ceis); e

7.1.3. Cadastro Nacional de Empresas Punidas — CNEP, mantido pela Controladoria-Geral da
Unido (https://www.portaltransparencia.gov.br/sancoes/cnep).

7.2. O pregoeiro examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto a adequacédo ao objeto
e a compatibilidade do preco em relacdo ao maximo estipulado para contratacdo deste Edital e em seus
anexos.
7.3. Sera desclassificada a proposta vencedora que:
7.3.1. Contiver vicios insanaveis;
7.3.2. N&o obedecer as especifica¢des técnicas contidas no Termo de Referéncia;
7.3.3. Apresentar pregos inexequiveis ou permanecerem acima do pre¢co maximo definido
para a contratacao;
7.3.4. Na&o tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;
7.3.5. Apresentar desconformidade com quaisquer outras exigéncias deste Edital ou seus
anexos, desde que insanavel.

7.4. No caso de bens e servicos em geral, é indicio de inexequibilidade das propostas valores
inferiores a 50% (cinquenta por cento) do valor or¢cado pela Administracao.
7.4.1. A inexequibilidade, na hipétese de que trata o caput, s6 serd considerada apés
diligéncia do pregoeiro, que comprove:
7.4.1.1. que o custo do licitante ultrapassa o valor da proposta; e
7.4.1.2. inexistirem custos de oportunidade capazes de justificar o vulto da oferta.

7.5. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da necessidade de
esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, para que a empresa comprove a
exequibilidade da proposta.

7.6. Para fins de analise da proposta quanto ao cumprimento das especificacdes do objeto, podera
ser colhida a manifestacao escrita do setor requisitante do servi¢co ou da area especializada no objeto.
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7.7. Caso o Termo de Referéncia exija a apresentacdo de amostra o licitante classificado em
primeiro lugar devera apresenta-la, conforme disciplinado no Termo de Referéncia, sob pena de ndo
aceitacdo da proposta.

7.8. Por meio de mensagem no sistema, serd divulgado o local e horario de realizagdo do
procedimento para a avaliacdo das amostras, cuja presenca sera facultada a todos os interessados,
incluindo os demais licitantes.

7.9. Osresultados das avaliacdes serdo divulgados por meio de mensagem no sistema.

7.10. No caso de ndo haver entrega da amostra ou ocorrer atraso na entrega, sem justificativa aceita
pelo Pregoeiro, ou havendo entrega de amostra fora das especificacfes previstas neste Edital, a proposta
do licitante sera recusada.

7.11. Se a(s) amostra(s) apresentada(s) pelo primeiro classificado ndo for(em) aceita(s), o Pregoeiro
analisara a aceitabilidade da proposta ou lance ofertado pelo segundo classificado. Seguir-se-4 com a
verificacdo da(s) amostra(s) e, assim, sucessivamente, até a verificacdo de uma que atenda as
especificagdes constantes no Termo de Referéncia.

8. DA FASE DE HABILITACAO

8.1. Os documentos previstos necessarios e suficientes para demonstrar a capacidade do licitante
de realizar o objeto da licitagcdo, serdo exigidos para fins de habilitacdo, nos termos dos arts. 62 a 70 da Lei
n° 14.133, de 2021:

8.1.1. A documentacéo exigida para fins de habilitag&o juridica, fiscal, social e trabalhista,
podera ser substituida pelo registro cadastral no SICAF.

8.2. Os documentos exigidos para fins de habilitacdo poderdo ser apresentados em original, por
cbpia ou por meios digitais.
8.2.1. Somente haver4d a necessidade de comprovagdo do preenchimento de requisitos
mediante apresentacdo dos documentos originais ndo-digitais quando houver diavida em relacdo a
integridade do documento digital ou quando a lei expressamente o exigir.

8.3. Os documentos exigidos para fins de habilitagdo poder&o ser substituidos por registro cadastral
emitido por 6rgdo ou entidade publica, desde que o registro tenha sido feito em obediéncia ao disposto na
Lei n°® 14.133/2021.

8.4. A habilitacdo dos licitantes sera verificada por meio do SICAF, nos documentos por ele
abrangidos em relag&o a habilitacado juridica, a regularidade fiscal, social e trabalhista.

8.4.1. O interessado, para efeitos de habilitacdo mediante utilizacdo do sistema, devera
atender as condi¢des exigidas no cadastramento no SICAF até o terceiro dia Gtil anterior a data prevista
para recebimento das propostas;

8.5. E de responsabilidade do licitante conferir a exatiddo dos seus dados cadastrais no Sicaf e
manté-los atualizados junto aos 6rgaos responsaveis pela informacéo, devendo proceder, imediatamente, a
correcao ou a alteracéo dos registros téo logo identifique incorrecdo ou aqueles se tornem desatualizados.

8.5.1. A ndo observancia do disposto no item anterior podera ensejar desclassificacdo no
momento da habilitacéo.

8.6. A verificagcdo pelo pregoeiro, em sitios eletrénicos oficiais de 6rgéos e entidades emissores de
certiddes constitui meio legal de prova, para fins de habilitagéo.
8.6.1. Os documentos exigidos para habilitacdo que n&o estejam contemplados no Sicaf
ser@o enviados por meio do sistema, em formato digital, no prazo de DUAS HORAS, prorrogéavel por igual
periodo, contado da solicitagdo do pregoeiro.

8.7. A verificacdo no Sicaf ou a exigéncia dos documentos nele ndo contidos somente sera feita em
relacdo ao licitante vencedor.
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8.8. ApOs a entrega dos documentos para habilitagcdo, ndo serd permitida a substituicdo ou a
apresentacdo de novos documentos, salvo em sede de diligéncia.
8.8.1. complementagdo de informacdes acerca dos documentos ja apresentados pelos
licitantes e desde que necessaria para apurar fatos existentes a época da abertura do certame; e
8.8.2. atualizacdo de documentos cuja validade tenha expirado apos a data de recebimento
das propostas.

8.9. Na analise dos documentos de habilitacdo, a comissao de contratagdo podera sanar erros ou
falhas, que ndo alterem a substancia dos documentos e sua validade juridica, mediante decisdo
fundamentada, registrada em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes eficacia para fins de habilitacdo e
classificagdo.

8.10. Na hipétese de o licitante ndo atender as exigéncias para habilitacdo, o pregoeiro examinara a
proposta subsequente e assim sucessivamente, na ordem de classificacdo, até a apuracdo de uma
proposta que atenda ao presente edital, observado o prazo disposto no subitem 8.6.1.

8.11. Somente serdo disponibilizados para acesso publico os documentos de habilitacdo do licitante
cuja proposta atenda ao edital de licitagdo, apds concluidos os procedimentos de que trata o subitem
anterior.

8.12. A comprovacgdo de regularidade fiscal e trabalhista das microempresas e das empresas de
pequeno porte somente sera exigida para efeito de contratagédo, e ndo como condicdo para participacéo na
licitacdo.

8.13. Se o licitante for a matriz, todos os documentos dever&o estar em nome da matriz, e se o
licitante for a filial, todos os documentos deverdo estar em nome da filial, exceto aqueles documentos que,
pela prépria natureza, comprovadamente, forem emitidos somente em nome da matriz.

8.14. As habilitagbes juridica, fiscal, social e trabalhista serdo aferidas mediante a verificagdo dos
seguintes requisitos.

8.14.1. Habilitagéo juridica:

8.14.1.1. Registro empresarial, no caso de empresario individual;

8.14.1.2. Ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado,
em se tratando de sociedade empresaria ou simples, e, no caso de sociedades por agdes, acompanhado de
documentos de elei¢cdo de seus administradores;

8.14.1.3. Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedade ndo empresaria,
acompanhada de prova de diretoria em exercicio;

8.14.1.4. Decreto de autorizacdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira
em funcionamento no Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgéo
competente, quando a atividade assim o exigir; ou,

8.14.1.5. Comprovacdo de existéncia juridica da pessoa e, quando cabivel, de
autorizacgdo para o exercicio da atividade a ser contratada.

8.14.2. Habilitacéo fiscal, social e trabalhista:

8.14.2.1. Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

8.14.2.2. Inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver,
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual,

8.14.1.3. Regularidade perante a Fazenda Federal, e Estadual do domicilio ou sede do
licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

8.14.1.4. Regularidade relativa a Seguridade Social e ao FGTS, que demonstre
cumprimento dos encargos sociais instituidos por lei;

8.14.1.5. Regularidade perante a Justica do Trabalho;

8.14.1.6. Cumprimento do disposto no inciso XXXIIl do art. 7° da Constituicdo Federal,
conforme modelo do anexo 1V, podendo ser substituida pela declaragdo em campo préprio do sistema.
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8.14.1.7. Em qualquer caso serdo aceitas certiddes negativas, certiddes positivas com
efeito de negativa, ou outras provas de regularidade equivalentes, na forma de Lei.

8.15. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o Pregoeiro
suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e horario para a continuidade da mesma.

8.16. Sera inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitagdo, seja por ndo apresentar
quaisquer dos documentos exigidos, ou apresenta-los em desacordo com o estabelecido neste Edital.

8.17. Constatado o atendimento as exigéncias de habilitacdo fixadas no Edital, o licitante sera
declarado vencedor.

9. DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

9.1. Homologado o resultado da licitacdo, o licitante mais bem classificado tera o prazo de 05
(cinco) dias, contados a partir da data de sua convocagdo, para assinar a Ata de Registro de Precos, cujo
prazo de validade encontra-se nela fixado, sob pena de decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo
das sanc0@es previstas na Lei n° 14.133, de 2021:

9.2. O prazo de convocacdo podera ser prorrogado uma vez, por igual periodo, mediante
solicitagdo do licitante mais bem classificado ou do fornecedor convocado, desde que:

(a) a solicitacdo seja devidamente justificada e apresentada dentro do prazo; e
(b) a justificativa apresentada seja aceita pela Administracéo.

9.3. A ata de registro de pre¢os podera ser assinada por meio de assinatura digital.

9.4. Serdo formalizadas tantas Atas de Registro de Precos quantas forem necessérias para o
registro de todos os itens constantes no Termo de Referéncia, com a indica¢édo do licitante vencedor, a
descri¢do do(s) item(ns), as respectivas quantidades, precos registrados e demais condi¢des.

9.5. O preco registrado, com a indicacdo dos fornecedores, serd divulgado no PNCP e
disponibilizado durante a vigéncia da Ata de Registro de Precos.

9.6. A existéncia de pregos registrados implicara compromisso de fornecimento nas condigfes
estabelecidas, mas ndo obrigar4 a Administracdo a contratar, facultada a realizagéo de licitacdo especifica
para a aquisicdo pretendida, desde que devidamente justificada.

9.7. Na hipétese de o convocado ndo assinar a ata de registro de precos no prazo e nas condi¢des
estabelecidas, fica facultado & Administragdo convocar os licitantes remanescentes do cadastro de reserva,
na ordem de classificacdo, para fazé-lo em igual prazo e nas condi¢cdes propostas pelo primeiro
classificado.

9.8. Nao havera possibilidade de prever precos diferentes nos termos do inciso Il do Artigo 15 do
Decreto 11.462, em razdo da nao incidéncia no caso concreto de nenhuma das hipoteses das alineas “a”,
“b”, “c” e “d” do citado inciso Ill do artigo 15.

9.9. Conforme inciso IV do artigo 15 do decreto 11.462, as condi¢Bes para alteragédo ou atualizagéo
de precos registrados, conforme a realidade do mercado seguirdo os artigos 25 e 27 do decreto 11.462 e a
disposicéo da Lei 14.133;

9.10. E vedacdo a participacéo do 6rgédo ou da entidade em mais de uma ata de registro de precos
com o mesmo objeto no prazo de validade daquela de que ja tiver participado, salvo na ocorréncia de ata
gue tenha registrado quantitativo inferior ao maximo previsto no edital;

9.11. As hipoteses de cancelamento do registro de fornecedor e de precos, seguirdo o disposto nos
art. 28 e 29 do decreto e disposicdes da Lei 14.133;

9.12. As penalidades a serem aplicadas por descumprimento do pactuado na ata de registro de
precos e em relacdo as obrigagdes contratuais, serdo aquelas constantes do item 12 do presente edital,

9.13. Aformagdo do cadastro de reserva, seguird o inciso Xll do artigo 15 do decreto 14.133:

9.14. E vedado a contratacdo, no mesmo 6rgdo ou na mesma entidade, de mais de uma empresa
para a execucdo do mesmo servigo, a fim de assegurar a responsabilidade contratual e o principio da
padronizacéo, ressalvado o disposto no art. 49 da Lei n°® 14.133, de 2021;
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10. DA FORMAGCAO DO CADASTRO DE RESERVA

10.1. Apods a homologacao da licitacdo, sera incluido na ata, na forma de anexo, o registro:
10.1.1. dos licitantes que aceitarem cotar o objeto com prego igual ao do adjudicatario,
observada a classificacdo na licitacao; e
10.1.2. dos licitantes que mantiverem sua proposta original.

10.2. Seré respeitada, nas contratagfes, a ordem de classificacdo dos licitantes ou fornecedores
registrados na ata.
10.2.1. A apresentacdo de novas propostas na forma deste item nédo prejudicara o resultado do
certame em relacdo ao licitante mais bem classificado.
10.2.2. Para fins da ordem de classificacdo, os licitantes ou fornecedores que aceitarem cotar
o objeto com preco igual ao do adjudicatario antecederao aqueles que mantiverem sua proposta original.

10.3. A habilitagdo dos licitantes que comporéo o cadastro de reserva serd efetuada quando houver
necessidade de contratagdo dos licitantes remanescentes, nas seguintes hipoteses:
10.3.1. quando o licitante vencedor ndo assinar a ata de registro de pre¢cos no prazo e nas
condi¢cbes estabelecidos no edital; ou
10.3.2. quando houver o cancelamento do registro do fornecedor.

10.4. Na hipétese de nenhum dos licitantes que aceitaram cotar o objeto com preco igual ao do
adjudicatério concordar com a contratacdo nos termos em igual prazo e nas condi¢bes propostas pelo
primeiro classificado, a Administra¢édo, observados o valor estimado e a sua eventual atualizacdo na forma
prevista no edital, podera:

10.4.1. convocar os licitantes que mantiveram sua proposta original para negociacdo, na
ordem de classificagdo, com vistas a obtencdo de preco melhor, mesmo que acima do pre¢co do
adjudicatério; ou

10.4.2. adjudicar e firmar o contrato nas condi¢cdes ofertadas pelos licitantes remanescentes,
observada a ordem de classificacdo, quando frustrada a negociacdo de melhor condicao.

11. DOS RECURSOS

11.1. Ainterposicdo de recurso referente ao julgamento das propostas, a habilitacdo ou inabilitacdo
de licitantes, & anulagcdo ou revogacao da licitacdo, observara o disposto no art. 165 da Lei n® 14.133, de
2021.

11.2. O prazo recursal é de 3 (trés) dias Uteis, contados da data de intimag&o ou de lavratura da ata,
assegurada a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.3. Quando o recurso apresentado impugnar o julgamento das propostas ou o ato de habilitagéo
ou inabilitacdo do licitante:

11.3.1. aintencao de recorrer devera ser manifestada imediatamente, sob pena de precluséo;

11.3.2. o prazo para a manifestacdo da intencdo de recorrer ndo serd inferior a 10 (dez)
minutos.

11.3.3. o prazo para apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimag&o ou
de lavratura da ata de habilitag&do ou inabilitac&o;

11.4. Os recursos deverdo ser encaminhados em campo préprio do sistema.

11.5. O recurso seréa dirigido & autoridade que tiver editado o ato ou proferido a decisdo recorrida, a
qual podera reconsiderar sua decisao no prazo de 3 (trés) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminhar
recurso para a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo de 10 (dez) dias uteis,
contado do recebimento dos autos.

11.6. Os recursos interpostos fora do prazo ndo serdo conhecidos.
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11.7. O prazo para apresentacéo de contrarrazées ao recurso pelos demais licitantes sera de 3 (trés)
dias Uteis, contados da data da intimagéo pessoal ou da divulgacéo da interposicéo do recurso, assegurada
a vista imediata dos elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

11.8. O recurso e o pedido de reconsideracao terdo efeito suspensivo do ato ou da deciséo recorrida
até que sobrevenha decisao final da autoridade competente.

11.9. O acolhimento do recurso invalida tdo somente os atos insuscetiveis de aproveitamento.

12. DAS INFRACOES ADMINISTRATIVAS E SANGOES

12.1. Os licitantes estardo sujeitos as sancfes administrativas previstas na Lei n°® 14.133, de 2021, e
as demais cominacdes legais, resguardado o direito a ampla defesa.

12.2. O procedimento administrativo de aplicacdo de sanc8es sera o previsto na Lei n°® 14.133, de
2021.

13. DA IMPUGNAGCAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

13.1. Qualquer pessoa é parte legitima para impugnar este Edital por irregularidade na aplicagdo da
Lei n® 14.133, de 2021, ou para realizar questionamento sobre seus termos, devendo protocolar o pedido
até 3 (trés) dias Uteis antes da data da abertura do certame.

13.2. A resposta a impugnacgdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgado em sitio eletrdnico
oficial no prazo de até 3 (trés) dias Uteis, limitado ao Gltimo dia util anterior a data da abertura do certame.

13.3. A impugnacéo e o pedido de esclarecimento poderao ser realizados por forma eletrdnica, pelo
email: comul@assis.sp.gov.br :

13.4. As impugnacdes e pedidos de esclarecimentos ndo suspendem 0S prazos previstos no
certame.

13.4.1. A concessao de efeito suspensivo a impugnacéo é medida excepcional e devera ser
motivada pelo agente de contratacéo, nos autos do processo de licitacéo.

14. DO PAGAMENTO

14.1. O pagamento serd efetuado no prazo de até 15 (quinze) dias corridos, contados da data do
recebimento definitivo, vedado qualquer forma de pagamento antecipado.

14.2. Os documentos fiscais que apresentarem incorre¢cdes serdo devolvidos a Contratada e seu
vencimento ocorrerd no mesmo prazo contido do item 15.1, contado da data de apresentacdo correta dos
documentos fiscais.

14.3. O pagamento sera feito mediante crédito aberto em conta corrente em nome da Contratada,
gue deverd indicar o numero de sua conta corrente, agéncia e banco correspondente, até a fase que
antecede a formalizacdo do termo de contrato.

15. DAS DISPOSIGOES GERAIS

15.1. Sera divulgada ata da sesséo publica no sistema eletronico.

15.2. N&o havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a realizagédo
do certame na data marcada, a sessdo serd automaticamente transferida para o primeiro dia util
subsequente, no mesmo hordrio anteriormente estabelecido, desde que ndo haja comunicacdo em
contrario, pelo Pregoeiro.

15.3. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessao publica observarédo o
horério de Brasilia - DF.

15.4. A homologacéo do resultado desta licitacdo ndo implicara direito a contratacéo.

15.5. As normas disciplinadoras da licitacdo serdo sempre interpretadas em favor da ampliacdo da
disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse da Administracdo, o principio da
isonomia, a finalidade e a seguranca da contratacéo.
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15.6. Os licitantes assumem todos os custos de preparacdo e apresentacdo de suas propostas e a
Administracdo ndo serd, em nenhum caso, responsavel por esses custos, independentemente da condugédo
ou do resultado do processo licitatério.

15.7. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importara o afastamento do
licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os principios da isonomia e do
interesse publico.

15.8. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais pecas
gue compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

15.9. O Edital e seus anexos estdo disponiveis, na integra, no Portal Nacional de Contratacdes
Publicas (PNCP) e endereco eletrdnico www.assis.sp.gov.br.

15.10. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, 0s seguintes anexos:

15.10.1. ANEXO | - Termo de Referéncia.

15.10.2. ANEXO Il - Modelo Proposta (adequada).

15.10.3. ANEXO Il - Minuta de Ata de Registro de Precos.

15.10.4. ANEXO IV - Declaragéo inciso XXXIII do art. 7° da Constituicdo Federal.

Assis, 03 de setembro de 2024.

JOSE APARECIDO FERNANDES
PREFEITO MUNICIPAL

Pagina 11 de 24



http://www.assis.sp.gov.br/

Prefeitura Municipal de Assis

Paco Municipal Profé. “Judith de Oliveira Garcez”

PREGAO ELETRONICO N° 90074/2024
PROCESSO N° 091/2024

Anexo | — Termo de Referéncia

Compreende o objeto desta licitacdo, o REGISTRO DE PRECOS VISANDO FUTURAS
AQUISICOES DE GENEROS ALIMENTICIOS, conforme especificacbes elaboradas pela Secretaria
Municipal da Educagéo:

Item Exclusivo

ITEM QUANT | UNIDADE ESPECIFICACAO para ME e EPP

BISCOITO INTEGRAL BANANA E CANELA SEM

ACUCAR: de acordo com a NTA 48. Produzida a partir de
matérias primas sas e limpas, tendo como composi¢édo béasica os
seguintes elementos: cereais integrais (farinha de trigo integral,
farinha de centeio integral, e aveia em flocos), farinha de trigo,
gordura vegetal, amido de milho, extrato de malte, linhaga, suco de
banana em pd, canela em pd, concentrado de macgd, sal,

1 200 KG ledulcorantes, aromatizantes, fermento quimico em p6. Validade X
minima: 06 meses. Embalagem priméria: saco plastico impermeével
contendo peso liquido de 120 a 150 gramas. Embalagem
lsecundaria: caixa de papeldo reforcada adequada ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
ladesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade.

BISCOITO DE POLVILHO INTEGRAL COM
LINHACA E GERGELIM: de acordo com a NTA 48.

Produzida a partir de matérias primas sas e limpas, tendo como
composicdo béasica os seguintes elementos: polvilho azedo, fécula
de mandioca, 6leo de palma, farinha de banana verde, semente de
gergelim, farinha de linhaca dourada, sal. Validade minima: 06
meses. Embalagem primaria: saco plastico impermeavel contendo
peso liquido de 50 a 300 gramas. Embalagem secundéria: caixa de
2 900 KG papeldo reforcada adequada ao empilhamento recomendado com
labas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Valores nutricionais exigidos
lem uma porcao de 30g: (tolerancia de 10% de varia¢&o para mais ou
para menos) - Calorias: 140 Cal; - Carboidratos: 25 g; - Proteinas:
0,5 g; - maximo Gorduras Totais: 4,5 g - maximo Gorduras
Saturadas: 2,0 g - Gordura Trans: ausente - Fibra Alimentar: 0,5 g -
méaximo Sadio: 195 mg.

BISCOITO DE POLVILHO INTEGRAL COM
LINHACA E GERGELIM: de acordo com a NTA 48.

Produzida a partir de matérias primas sés e limpas, tendo como
lcomposigdo basica os seguintes elementos: polvilho azedo, fécula
de mandioca, 6leo de palma, farinha de banana verde, semente de
gergelim, farinha de linhaca dourada, sal.
\Validade minima: 06 meses. Embalagem priméaria: saco plastico
impermeéavel contendo peso liquido de 50 a 300 gramas.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcada adequada ao
3 300 KG lempilhamento recomendado com abas superiores e inferiores X
lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o nome da
lempresa, resistente a danos durante o0 transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o
seu periodo de validade. Valores nutricionais exigidos em uma
porcdo de 30g: (tolerancia de 10% de variacdo para mais ou para
menos) - Calorias: 140 Cal; - Carboidratos: 25 g; - Proteinas: 0,5 g; -
maximo Gorduras Totais: 4,5 g - maximo Gorduras Saturadas: 2,0 g
I Gordura Trans: ausente - Fibra Alimentar: 0,5 g - maximo Saédio:
195 mg.
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200

KG

BROINHA DE COCO SEM LACTOSE: de acordo com

@ NTA 48. Produzida a partir de matérias primas sas e limpas, tendo
como composigdo basica os seguintes elementos: Farinha de trigo
lenriquecida com ferro e éacido félico, agucar, *amido de milho,
gordura vegetal, aglcar invertido, sal, emulsificante: lecitina de soja,
fermentos quimicos: bicarbonato de aménio, bicarbonato de sédio e
pirofosfato &cido de s6dio, melhorador de farinha: metabissulfito de
s6dio e aroma artificial de coco. Produto ndo deverd conter ovos
nem leite.

alidade minima: 12 meses. Embalagem primaria: saco plastico
impermeéavel contendo peso liquido de 330 gramas. Embalagem
lsecundaria: caixa de papeldo reforcada adequada ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
ladesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade.
\Valores nutricionais exigidos em uma por¢édo de 30g: (tolerancia de
10% de variagdo para mais ou para menos) - Calorias: 140 Cal; -
Carboidratos: 25g; - maximo de Agucares Totais: 8,0g - Lactose:
ausente - minimo de Proteinas: 2,5g; - maximo Gorduras Totais:
4,59 - maximo Gorduras Saturadas: 1,509 - Gordura Trans: ausente
F minimo de Fibra Alimentar: 1,0g - maximo Sédio: 85 mg.

150

PCT

CIABATTA TRADICIONAL: Produzida a partir de matérias
primas sas e limpas, tendo como composi¢do bésica os seguintes
lelementos: farinha de grao de bico, farinha de arroz, azeite de oliva
lextra virgem, fécula de mandioca, fibra de bambu, fécula de batata,
sal, fermento biol6gico e espessante goma xantana. PRODUTO
PRE ASSADO E CONGELADO. No devera conter: gliten / agucar /
soja / leite / ovos / conservantes. Validade minima: 06 meses.
Embalagem primaria: saco plastico impermeavel contendo peso
liquido de 450 gramas. Embalagem secundaria: caixa de papeldo
reforcada adequada ao empilhamento recomendado com abas
superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com 0 nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Valores nutricionais exigidos
lem uma porcao de 50g: (tolerancia de 10% de variagdo para mais ou
para menos)
- Calorias: 135 Cal; - Carboidratos: 14g; - Proteinas: 2,0g; - maximo
Gorduras Totais: 4,59 - Gorduras Totais: 8,0g

500

LTA

FERMENTO QUIMICO EM PO: de acordo com a NTA 80.
IComposto basicamente de amido de milho ou fécula de mandioca,
fosfato monocélcico e bicarbonato de soédio. Isento de matéria
terrosa, de parasitas, de detritos animais e vegetais. Validade
minima: 12 (doze) meses. Embalagem Primaria: lata de folha de
flandres com verniz sanitario, contendo peso liquido de 250
(duzentos e cinquenta) gramas. Embalagem Secundaria: caixa de
papeldo reforcada adequada ao empilhamento recomendado com
labas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com 0 nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade.

600

POT

GELEIA DE MORANGO SEM ADICAO DE

ACUCAR: de acordo com as NTA 25. Preparada de frutas sas,
limpas e de boa qualidade, isenta de matéria terrosa, de parasitos,
de detritos animais e vegetais e de fermentagdo. Contendo como
ingredientes os seguintes elementos: morango, suco concentrado de
maca, liméo e pectina. Sem corante e sem aromatizantes artificiais,
livre de pedunculos e de cascas. Devera conter pedagos de fruta.
N&o poderd conter adocante. Caracteristicas: Aparéncia: massa
gelatinosa, de consisténcia tal, que quando retirada do recipiente de
lorigem, mantenha o estado semi-sélido. Cor e cheiro: préprios da
fruta de origem. Sabor: doce, semi acido, de acordo com a fruta de
origem. Validade minima: 12 (doze) meses. Embalagem Priméria:
idro ou embalagem plastica com peso liquido de 230 (duzentos e
trinta) gramas. Embalagem Secundéria: caixa de papeldo reforcada
adequada ao empilhamento recomendado com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o
nome da empresa, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o
seu periodo de validade
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600

POT

GELEIA DE FRUTAS VERMELHAS SEM ADICAO

DE ACUCAR: de acordo com as NTA 25. Preparada de frutas
sds, limpas e de boa qualidade, isenta de matéria terrosa, de
parasitos, de detritos animais e vegetais e de fermentagao.
IContendo como ingredientes os seguintes elementos: morango,
lamora, mirtilo, framboesa, suco concentrado de maga, limdo e
pectina. Sem corante e sem aromatizantes artificiais, livre de
pedunculos e de cascas. Deverd conter pedacos de fruta. Nao
podera conter adocante
Caracteristicas: Aparéncia: massa gelatinosa, de consisténcia tal,
que quando retirada do recipiente de origem, mantenha o estado
semi-sélido. Cor e cheiro: proprios das frutas de origem. Sabor:
doce, semi &cido, de acordo com as frutas de origem. Validade
minima: 12 (doze) meses. Embalagem Priméria: vidro ou
lembalagem plastica com peso liquido de 230 (duzentos e trinta)
gramas. Embalagem Secundaria: caixa de papeldo reforcada
ladequada ao empilhamento recomendado com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o
nome da empresa, resistente a danos durante o transporte ou
larmazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o
seu periodo de validade.

600

UN

IOGURTE NATURAL: contendo apenas dois ingredientes
béasicos: Leite pasteurizado integral e/ou leite reconstituido integral e
fermento lacteo. Validade minima: 45 dias. Embalagem Priméria:
pode plastico especifico para o acondicionamento de alimentos, com
tampa em aluminio com peso liquido de 170 gramas. Embalagem
Secundéria: caixa de papeldo ondulado com abas superiores e
inferiores, devidamente lacrada. Seguir toda legislagéo vigente para
lembalagem e rotulagem. Valores nutricionais exigidos em uma
porcéo de 170g: (tolerancia de 10% de variagdo para mais ou para
menos)

- Calorias: 120 Cal; - Carboidratos: 4,0g; - maximo de Aglcares
[Totais: 4,0g - Lactose: ausente - minimo de Proteinas: 4,0g; -
maximo Gorduras Totais: 4,0g - maximo Gorduras Saturadas: 2,59 -
Gordura Trans: ausente - minimo de Fibra Alimentar: 1,0g - maximo
ISédio: 70 mg. - minimo de Célcio: 140 mg

10

50

POT

MANTEIGA DE COCO SABOR MANTEIGA COM

SAL: contendo os seguintes ingredientes: leo de coco, 4gua, sal,
lemulsificante, aroma idéntico ao natural de manteiga, corante natural
beta caroteno. Alimento devera ser livre de gliten e de leite.
Validade minima: 06 meses. Embalagem Primaria / Unica: pote
plastico atéxico, contendo peso liquido de 200 gramas. Embalagem
[Secundéria: caixa de papeldo reforcada adequada ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
ladesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade.
\Valores nutricionais exigidos em uma porcdo de 10 g: - minimo de
ICalorias: 80 Cal; - Carboidratos: ausente; - Proteinas: ausente; -
méaximo de Gorduras Totais: 9,0g; - Gorduras Trans: 0 g; - maximo
de Sédio: 232mg.

11

200

KG

PALITOS SALGADOS DE QUINOA E

GERGELIM: contendo como ingredientes basicos os seguintes
lelementos: fécula de mandioca, farinha de quinoa, gergelim, azeite
de oliva extra virgem, lecitina de girassol, fibora da polpa de
beterraba, sal, marinho integral, goma guar, goma xantona, cebola
lem po, acafrdo em po, alho em po, fermentos quimicos, bicarbonato
de sddio, aromatizante natural extrato de alecrim. Validade minima:
06 meses. Embalagem primaria: saco de BOPP metalizado,
contendo peso liquido de 120 gramas
Embalagem secundéria: caixa de papeldo ondulado, refor¢ada, com
abas superiores e inferiores, devidamente lacrada. Valores
nutricionais exigidos em uma porcéo de 30g: (tolerancia de 10% de
ariacdo para mais ou para menos) - Calorias: 430 Cal;, -
ICarboidratos: 65g; - AgUcares: ausente - minimo de Proteina: 3,5¢g -
méaximo Gorduras Totais: 17g - Gordura Trans: ausente - minimo de
Fibra Alimentar: 4,0g - méximo Sédio: 480 mg.

12

300

KG

PAO DE QUEIJO VEGANO: contendo como ingredientes
basicos os seguintes elementos: agua, polvilho azedo, fécula de
mandioca, alimento vegetal tipo queijo sabor mucarela (dgua amido
de batata, 6leo vegetal de palma, concentrado de cenoura, macé e
labdbora, sal hipossddico e aroma idéntico ao natural de queijo
mucarela vegano), 6leo vegetal de palma, proteina de ervilha,
linhaca dourada, sal rosa do Himalaia, extrato de levedura, circuma
e fibra vegetal. Caracteristica: unidade com peso médio de 25
gramas. Validade minima: dois (02) meses. Embalagem primaria:
saco de polietileno de baixa densidade (PEBD), com peso liquido de
B00 a 500 gramas. Embalagem secundaria: caixa de papeldo
londulado, reforgada, com abas superiores e inferiores, devidamente

lacrada, contendo 50 unidades totalizando peso liquido de 4,5 kg.
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13

300

PCT

PAO DE FORMA 38% INTEGRAL: contendo como

ingredientes basicos os seguintes elementos: farinha de trigo integral
lenriquecida com ferro e &cido félico, fibra de trigo, gliten, dleo de
soja, sal e conservadores propinato de céalcio e é&cido sorbico.

alidade minima: Embalagem primaria: saco de polietileno de baixa
densidade (PEBD), com peso liquido de 450 gramas. Embalagem
lsecundaria: caixa de papeldo reforcada adequada ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
ladesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade.
\Valores nutricionais exigidos em uma porcao de 50g: (toleréncia de
10% de variagdo para mais ou para menos) - minimo de Proteinas:
12 g - maximo de Aglcares Totais: 4,0 g - maximo Gorduras Totais:
3,09 - minimo de Fibra Alimentar: 6,0 g.

14

4.000

UN

ROSQUINHA DE LEITE DE ARROZ: de acordo com a
NTA 48. Produzida a partir de matérias primas sés e limpas, tendo
como composicdo basica os seguintes elementos: farinha de arroz,
laclcar cristal, gordura vegetal de coco, agucar invertido, aroma
artificial de leite, bicarbonato de amdnio, bicarbonato de sédio, sal,
lecitina de girassol. Embalagem primaria: saco plastico impermeéavel
contendo peso liquido de 32 gramas. Embalagem secundaria: caixa
de papeldo reforgada adequada ao empilhamento recomendado com
labas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Valores nutricionais exigidos
lem uma porgao de 32g (8 und): (tolerancia de 10% de variagao para
mais ou para menos) - Calorias: 140 Cal; - Carboidratos: 25g; -
maximo de Aglcares Totais: 8,0g - minimo de Proteinas: 1,5¢g; -
maximo Gorduras Totais: 3,5g - maximo Sddio: 100mg.

15

300

KG

ROSQUINHA DE COCO SEM LACTOSE: de acordo
com a NTA 48. Produzida a partir de matérias primas sas e limpas,
tendo como composicéo basica os seguintes elementos: farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido félico, aglcar, *amido de milho,
creme de milho, gordura vegetal, agucar invertido, sal, emulsificante:
lecitina de soja, fermentos quimicos: bicarbonato de sddio,
pirofosfato 4cido de sédio e bicarbonato de aménio e aroma artificial
de coco. Produto ndo deveriq conter ovos nem leite. Validade
minima: 12 meses. Embalagem priméria: saco plastico impermeével
contendo peso liquido de 280 gramas. Embalagem secundéria: caixa
de papeldo reforgada adequada ao empilhamento recomendado com
labas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com 0 nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade. Valores nutricionais exigidos
lem uma porcao de 30g: (tolerancia de 10% de varia¢&o para mais ou
para menos) - Calorias: 100 Cal; - Carboidratos: 17g; - maximo de
AclUcares Totais: 8,0g - Lactose: ausente - minimo de Proteinas:
1,5g; - maximo Gorduras Totais: 4,5g - maximo Gorduras Saturadas:
B,0g - Gordura Trans: ausente - maximo Sédio: 85 mg.

16

100

KG

SEQUILHOS 0% ACUCAR FONTE DE FIBRAS

SEM GLUTEN: contendo como ingredientes basicos: amido de
milho, amido de mandioca, gordura vegetal de palma, fibra soldvel,
maltodextrina, ovo, cacau, coco sal, baunilha em pd, edulcorantes,
laromatizantes, e emulsificante goma xantanta. Validade Minima: 06
meses. Embalagem primaria: saco de BOPP metalizado, contendo
peso liquido de 120 gramas. Embalagem secundéria: caixa de
papeldo ondulado, reforcada, com abas superiores e inferiores,
devidamente lacrada. Valores nutricionais exigidos em uma porgéo
de 30g: (tolerancia de 10% de variagdo para mais ou para menos) -
Calorias: 128 Cal; - Carboidratos: 25g; - Sacarose — ausente -
méaximo Gorduras Totais: 3,5g - maximo Gorduras Saturadas: 1,99 -
iGordura Trans: ausente - minimo de Fibra Alimentar: 2,5g - maximo
ISédio: 50 mg.

17

400

KG

SEQUILHOS DE COCO: contendo como ingredientes
bésicos os seguintes elementos: fécula de mandioca, aclcar
mascavo, coco ralado, 6leo de coco extra virgem, lecitina de
girassol, semente de chia, fibra da polpa de beterraba, goma guar,
goma xantana, fermentos quimicos bicarbonato de amoénio e
bicarbonato de sodio, acidulante &acido citrico. Produto devera ser
isento de Glaten, Leite, Ovos e Soja. Validade minima: 12 meses.
Embalagem priméria: saco de BOPP metalizado, contendo peso
liqguido de 120 gramas. Embalagem secundéria: caixa de papeldo
londulado, reforgada, com abas superiores e inferiores, devidamente
lacrada. Valores nutricionais exigidos em uma porcdo de 30g:
(toleréncia de 10% de varia¢&@o para mais ou para menos) - Calorias:
120 Cal; - Carboidratos: 22g; - maximo Gorduras Totais: 5,09 -
iGordura Trans: ausente - minimo de Fibra: 0,7g - maximo Sadio: 25

mg.
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18

200

KG

TABLETE DE GERGELIM: contendo como ingredientes
basicos os seguintes elementos: fécula de mandioca, fécula de
batata, azeite de oliva extra virgem, gergelim, biomassa de banana

erde, lecitina de girassol, polvilho azedo, sal marinho integral, fibra
da polpa de beterraba, goma guar, goma xantana, cebola em p6,
lacafrdo em pod, alho em pod, fermentos quimicos bicarbonato de
amonio e bicarbonato de soédio, aromatizante natural extrato de
alecrim, acidulante A&cido citrico. Validade minima: 12 meses.
Produto devera ser isento de Gluten, Leite, Ovos e Soja. Validade
minima: 12 meses. Embalagem priméria: saco de BOPP metalizado,
contendo peso liquido de 120 gramas. Embalagem secundaria: caixa
de papeldo ondulado, reforgada, com abas superiores e inferiores,
devidamente lacrada. Valores nutricionais exigidos em uma porgéo
de 30g: (toleréncia de 10% de variagdo para mais ou para menos) -
ICalorias: 120 Cal; - Carboidratos: 20g; - minimo de Proteinas: 0,59 -
maximo Gorduras Totais: 5,0g - maximo Gorduras Saturadas: 1,99 -
iGordura Trans: ausente - minimo de Fibra: 0,8g - maximo Sédio: 150
mg.

19

30.000

KG

ARROZ AGULHINHA BENEFICIADO BRANCO
POLIDO LONGO FINO TIPO 1: de acordo com a NTA 33,

beneficiado, polido, com no minimo 90% de umidade méxima de
14%, caracteristicas fisico quimicas., biol6gicas e embalagens
devem obedecer a legislagdo vigente. Selecionado eletronicamente,
grédo a gréo, ndo sendo necessario lavar ou escolher para a sua
preparacdo. Produto natural sem adicdo de elementos quimicos
(agrotoxico). Isento de matéria terrosa, parasitos, detritos animais e
egetais e outros elementos estranhos ao produto. Ndo podendo ser
utilizados no polimento, 6leos minerais ou outras substancias
resinosas ou graxas ndo comestiveis. Aparéncia: gréos inteiros,
medindo aproximadamente 06 (seis) mm, com quantidades minimas
de “barriga branca”. Rendimento minimo: 01 para 03 (01 kg do arroz
cru devera render no minimo 03 kg de arroz cozido). Validade
minima: 06 (seis) meses. Embalagem Primaria: saco de polietileno
atéxico, resistente, contendo peso liquido de 02kg. Embalagem
Secundéria: fardo de papel multi folhado, resistente, totalmente
fechado com costura ou fardo plastico, atéxico, transparente,
resistente, pesando 30 kg

20

10.000

KG

ARROZ AGULHINHA BENEFICIADO BRANCO
POLIDO LONGO FINO TIPO 1: de acordo com a NTA 33,

beneficiado, polido, com no minimo 90% de umidade méxima de
14%, caracteristicas fisico quimicas., biol6gicas e embalagens
devem obedecer a legislagdo vigente. Selecionado eletronicamente,
grédo a grdo, nao sendo necessario lavar ou escolher para a sua
preparacdo. Produto natural sem adicdo de elementos quimicos
(agrotdxico). Isento de matéria terrosa, parasitos, detritos animais e
egetais e outros elementos estranhos ao produto. Ndo podendo ser
utilizados no polimento, 6leos minerais ou outras substancias
resinosas ou graxas ndo comestiveis. Aparéncia: gréos inteiros,
medindo aproximadamente 06 (seis) mm, com quantidades minimas
de “barriga branca”. Rendimento minimo: 01 para 03 (01 kg do arroz
cru deverd render no minimo 03 kg de arroz cozido). Validade
minima: 06 (seis) meses. Embalagem Primaria: saco de polietileno
atoxico, resistente, contendo peso liquido de 02kg. Embalagem
Secundéria: fardo de papel multi folhado, resistente, totalmente
fechado com costura ou fardo plastico, atdxico, transparente,
resistente, pesando 30 kg

21

200

KG

BISCOITO SALGADO CREAM CRACKER
INTEGRAL SEM LACTOSE: de acordo com a NTA 48.

Produzida a partir de matérias primas sés e limpas, tendo como
composicdo basica os seguintes elementos: farinha de trigo
lenriquecida com ferro e acido folico, agua, gordura vegetal
hidrogenada, de palma, agucar invertido, acucar, sal, fibra, fermento
quimico, fermento bioldgico, emulsifiante e melhorador de farinha.
Produto devera ser isento de Lactose. Caracteristicas: Aparéncia:
massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor: proprio.
Odor: préprio. Sabor: préprio. Validade minima: 12 (doze) meses.
Embalagem priméria: filme composto de polipropileno biorientado,
impresso destinado a entrar em contato com alimentos, com peso
liguido de 90 a 400 gramas. Embalagem secundaria: caixa de
papeldo reforcado adequado ao empilhamento recomendado com
abas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade pesando de 06 a 10 kg.
\Valores nutricionais exigidos em uma por¢éo de 30g (06 biscoitos): -
Minimo de Calorias: 120 Cal; - maximo de Carboidratos: 20 g; -
minimo de Proteinas: 3,0 g; - maximo de Gorduras Totais: 3,0 g; -
méaximo Gorduras Trans: 1,0 g - minimo de Fibra Alimentar: 1,5 g; -

méaximo de sédio: 90 mg

Pagina 16 de 24




22

4.000

KG

BISCOITO SABOR LEITE SEM LACTOSE: de

lacordo com a NTA 48. Produzida a partir de matérias primas sés e
limpas, tendo como composigdo basica os seguintes elementos:
farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, &gua, agucar,
gordura vegetal hidrogenada, acUcar invertido, estabilizantes,
fermentos quimicos, sal, aroma artificial de leite, Vitaminas (B1, B2,
B6 e PP). Produto devera ser isento de Lactose. Caracteristicas:
IAparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor:
proprio. Odor: préprio. Sabor: préprio. Validade minima: 10 (dez)
meses. Embalagem Priméria: filme composto de polipropileno
biorientado, impresso destinado a entrar em contato com alimentos,
com peso liquido de 200 a 400 gramas. Embalagem Secundaria:
caixa de papelao reforcado adequado ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
ladesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade
pesando de 06 a 10 kg. Valores nutricionais exigidos em uma porgao
de 30g: - maximo de Calorias: 145 Cal; - maximo de Carboidratos:
23 g; - minimo de Proteinas: 2,5 g; - maximo de Gorduras Totais: 3,0
0; - maximo de Gorduras Saturadas: 1,0 g; - Gordura Trans: ausente
F minimo de Fibra Alimentar: 0,9 g; - maximo de s6dio: 110mg.

23

3.000

KG

BISCOITO SABOR COCO SEM LACTOSE: de
lacordo com a NTA 48. Produzida a partir de matérias primas sés e
limpas, tendo como composi¢do béasica os seguintes elementos:
farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, agucar, agua,
gordura vegetal hidrogenada, acUcar invertido, estabilizante,
fermentos quimicos, sal, aroma artificial de coco, Vitaminas (B1, B2,
B6 e PP). Produto devera sem isento de Lactose. Caracteristicas:
Aparéncia: massa bem assada, sem recheio e sem cobertura. Cor:
proprio. Odor: préprio. Sabor: préprio. Validade minima: 10 (dez)
meses. Embalagem Primaria: filme composto de polipropileno
biorientado, impresso destinado a entrar em contato com alimentos,
com peso liquido de 200 a 400 gramas. Embalagem Secundaria:
caixa de papeldo reforcado adequado ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
adesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade
pesando de 06 a 10 kg. Valores nutricionais exigidos em uma por¢ao
de 30g: - méximo de Calorias: 145 Cal; - maximo de Carboidratos:
23 g; - minimo de Proteinas: 2,5 g; - maximo de Gorduras Totais: 3,0
0; - maximo de Gorduras Saturadas: 1,0 g; - minimo de Fibra
Alimentar: 0,9 g; - Gorduras Trans: ausente - maximo de sodio:
110mg.

24

4.000

KG

FARINHA DE TRIGO ESPECIAL ENRIQUECIDA
COM FERRO E ACIDO FOLICO (Vitamina B9): de

lacordo com a NTA 34, 35 e 82. Produto obtido do cereal limpo,
desgerminado, com uma extracdo méaxima de 20% e com teor
maximo de cinzas de 0,850%. Preparada a partir de graos de trigo
sdos e limpos, sem fermento, prépria para panificagdo. Livre de
matéria terrosa, parasitos, larvas e detritos animais e vegetais. N&o
podendo estar fermentada, rangosa e ter, no maximo, 14%p/p de
umidade. Validade minima: de 04 (quatro) meses. Embalagem
Priméria: saco de polietileno, atéxico, resistente, termossoldado, ou
de papel devidamente lacrado com peso liquido de 05 (cinco) kg.
Embalagem Secundéria: fardo de papel multifolhado, com costura
resistente ou fardo plastico devidamente lacrado. Exigéncias
Nutricionais: Cada 100 gramas do produto devera contar no minimo
4,2 mg de Ferro e 150 mcg de &cido félico.

25

3.500

KG

FEIJAO PRETO TIPO 1 — GRUPO 1 (NOVO): de
lacordo com a NTA 14. Classificado com tipo cores, isto é,
constituido de grdos com a mesma coloracdo, constituido de no
minimo 95% de gréos inteiros e correspondente a variedade no
tamanho e cor, maduros, limpos e secos. Isento de matéria terrosa,
de parasitas, de detritos animais ou vegetais, pedagcos de gréos
ardidos, brotados, chochos, imaturos, manchados, chuvados,
mofados, carunchados e descoloridos que prejudiquem sua
aparéncia e qualidade. De safra recente. Aparéncia: graos inteiros
com consisténcia propria e ndo esmagados. Validade minima: 06
(seis) meses. Embalagem Priméaria: saco de polietileno atéxico,
resistente, termossoldado, contendo peso liquido de 01 (um) a 02
(dois) kg. Embalagem Secundéria: fardo plastico, atoxico,
transparente, resistente, termossoldado com peso liquido total de 30

(trinta) kg.
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26

3.500

KG

MASSA PARA SOPA TIPO AVE MARIA: de acordo

com a NTA 49. Produzido a partir de matérias primas sas e limpas,
contendo como ingredientes os seguintes elementos: sémola de
trigo enriquecida com ferro e é&cido félico (Vitamina B9), corantes
naturais (urucum e curcuma). Caracteristicas: Cor: ligeiramente
lamarelada Sabor: caracteristico. Odor: caracteristico. Validade
minima: 10 (dez) meses. Tempo de cozimento: 10 (dez) minutos.
Embalagem Priméria: saco plastico de polietileno, atoéxico,
resistente, termossoldado, lacrado, com peso liquido de 500 gramas
ou 01 kg. Embalagem Secundéria: caixa de papeldo reforcada
ladequada ao empilhamento recomendado com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o
nome da empresa, resistente a danos durante o transporte ou
armazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o
seu periodo de validade ou fardo plastico, atoxico, transparente,
resistente, termossoldado.

27

9.750

KG

MASSA PARA MACARRONADA TIPO

PARAFUSO: de acordo com a NTA 49. Produzido a partir de
matérias primas sas e limpas, contendo como ingredientes os
seguintes elementos: sémola de trigo enriquecida com ferro e &cido
folico (Vitamina B9), ovos pasteurizados, corantes naturais urucum e
circuma. Obs: ndo devera conter ovos. Caracteristicas: Cor:
ligeiramente amarelada Sabor: caracteristico. Odor: caracteristico.

alidade minima: 10 (dez) meses. Tempo de cozimento: 10 minutos.
Emb. Priméria: saco plastico de polietileno, atoxico, resistente,
termossoldado, lacrado, com peso liquido de 500 gr ou 1 kg. Emb.
ISecundaria: caixa de papeldo reforcada adequada ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
ladesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade ou
fardo plastico, atdxico, transparente, resistente, termossoldado.

28

3.250

KG

MASSA PARA MACARRONADA TIPO

PARAFUSOQO: de acordo com a NTA 49. Produzido a partir de
matérias primas sas e limpas, contendo como ingredientes os
seguintes elementos: sémola de trigo enriquecida com ferro e &cido
folico (Vitamina B9), ovos pasteurizados, corantes naturais urucum e
circuma. Obs: ndo devera conter ovos. Caracteristicas: Cor:
ligeiramente amarelada Sabor: caracteristico. Odor: caracteristico.

alidade minima: 10 (dez) meses. Tempo de cozimento: 10 minutos.
Emb. Priméria: saco plastico de polietileno, atoxico, resistente,
termossoldado, lacrado, com peso liquido de 500 gr ou 1 kg. Emb.
ISecundéria: caixa de papeldo reforcada adequada ao empilhamento
recomendado com abas superiores e inferiores lacradas com fita
ladesiva plastificada, identificada com o nome da empresa, resistente
@ danos durante o transporte ou armazenamento, garantindo a
integridade do produto durante todo o seu periodo de validade ou
fardo plastico, atoxico, transparente, resistente, termossoldado.

29

500

KG

MASSA P/ O PREPARO DE LASANHA: de acordo
com a NTA 49. Produzido a partir de matérias primas sas e limpas,
com auséncia de insetos e outros animais em qualquer fase de
desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, parasitos,
sujidades e objetos rigidos, pontiagudos e / ou cortantes. Contendo
como ingredientes 0s seguintes elementos: sémola de trigo
lenriquecida com ferro e acido folico (Vitamina B9), corantes naturais
urucum e clrcuma. Validade minima: 10 (dez) meses. Tempo de
cozimento: 10 (dez) minutos. Embalagem Priméaria: saco plastico de
polietileno, atdxico, resistente, termossoldado, lacrado, com peso
liqguido de 200 a 500 kg. Embalagem Secundaria: caixa de papelao
reforcada adequada ao empilhamento recomendado com abas
superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com 0 nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade ou fardo de papel
multifolhado, resistente, totalmente fechado com costura resistente
ou fardo plastico, atdxico, transparente, resistente, termossoldado.
\Valores nutricionais exigidos em uma por¢éo de 80g do produto: -
minimo de Calorias: 290 calorias; - minimo de carboidrato: 60 g; -
minimo de proteinas: 8 g; - maximo de Gorduras Totais: 1,5 g; -
Gorduras Trans: ausente - minimo de Fibra Alimentar: 1,5 g

30

300

KG

TAMARA SECA SEM CAROCO: contendo como
ingredientes os seguintes elementos: frutas / tadmaras inteiras,
desidratadas, de consisténcia propria, ndo esmagadas, sem carogo.
Validade minima: 06 meses. Embalagem Primaria: embalagem tipo
pote plastico com tampa resistente, asséptico, proprio para o
lacondicionamento de alimentos, com peso liquido de 100 a 400
gramas. Embalagem Secundaria: caixa de papeldo reforcada
ladequada ao empilhamento recomendado com abas superiores e
inferiores lacradas com fita adesiva plastificada, identificada com o
nome da empresa, resistente a danos durante o transporte ou

larmazenamento, garantindo a integridade do produto durante todo o

X
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seu periodo de validade.

31

2.250

KG

QUEIJO TIPO MUSSARELA (REFRIGERADO): de
lacordo com a NTA 11. Elaborado a partir de leite de vaca, de massa
filada, ndo prensado, com formato de paralelepipedo. Com crosta
fina ou ndo formada. Isento de matéria terrosa e detritos animais e
egetais. Tendo como ingredientes os seguintes elementos: Leite,
sal, fermento lacteo, coagulante e cloreto de célcio. Validade
minima: 03 (trés) meses. Caracteristica: Obs: o produto devera
fornecer fatias de 28 a 30 gramas néo esfareladas e ou quebradas.
Aparéncia: massa semi-dura. Cor: branco-creme homogénea.
Cheiro: préprio. Sabor: suave, levemente salgado, préprio.
Embalagem Primaria: plastica, atéxica, resistente, fechado a vacuo,
contendo peso liquido de 03 (trés) kg a 05 (cinco) kg. Embalagem
Secundéria: caixa de papelédo ondulado com abas superiores e
inferiores, devidamente lacrada. Valores nutricionais exigidos em
uma porgéo de 30gr: - maximo de Calorias: 120 Cal; - maximo de
Carboidratos: 2,0 g; - minimo de Proteina: 7,0 g, - maximo de
Gorduras Totais: 8,0 g; - maximo de Gorduras Saturadas: 5,0 g; -
maximo de sédio: 250 mg.

32

750

KG

QUEIJO TIPO MUSSARELA (REFRIGERADO): de
lacordo com a NTA 11. Elaborado a partir de leite de vaca, de massa
filada, ndo prensado, com formato de paralelepipedo. Com crosta
fina ou ndo formada. Isento de matéria terrosa e detritos animais e
egetais. Tendo como ingredientes os seguintes elementos: Leite,
sal, fermento lacteo, coagulante e cloreto de célcio. Validade
minima: 03 (trés) meses. Caracteristica: Obs: o produto devera
fornecer fatias de 28 a 30 gramas nao esfareladas e ou quebradas.
Aparéncia: massa semi-dura. Cor: branco-creme homogénea.
Cheiro: préprio. Sabor: suave, levemente salgado, préprio.
Embalagem Primaria: plastica, atéxica, resistente, fechado a vacuo,
contendo peso liquido de 03 (trés) kg a 05 (cinco) kg. Embalagem
Secundéria: caixa de papeldo ondulado com abas superiores e
inferiores, devidamente lacrada. Valores nutricionais exigidos em
uma porgéo de 30gr: - maximo de Calorias: 120 Cal; - maximo de
Carboidratos: 2,0 g; - minimo de Proteina: 7,0 g, - maximo de
Gorduras Totais: 8,0 g; - maximo de Gorduras Saturadas: 5,0 g; -
méaximo de sédio: 250 mg.

33

11.250

FRS

OLEO REFINADO DE SOJA: de acordo com a NTA 50.
Preparada a partir de grdos de soja sdos e limpos. Sem
conservantes, produzido a partir de matérias primas sas e limpas,
com auséncia de insetos e outros animais em qualquer fase de
desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, parasitos,
sujidades e objetos rigidos, pontiagudos e / ou cortantes. Validade
minima: 12 (doze) meses. Emb. Priméaria: frasco plastico atoxico,
icontendo volume liquido de 900 mililitros. Emb. Secundaria: caixa de
papeldo reforcada adequada ao empilhamento recomendado com
labas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com 0 nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade contendo 20 (vinte) latas /
unidades

34

3.750

FRS

OLEO REFINADO DE SOJA: de acordo com a NTA 50.
Preparada a partir de grdos de soja sdos e limpos. Sem
conservantes, produzido a partir de matérias primas sas e limpas,
com auséncia de insetos e outros animais em qualquer fase de
desenvolvimento, vivos ou mortos, inteiros ou em partes, parasitos,
sujidades e objetos rigidos, pontiagudos e / ou cortantes. Validade
minima: 12 (doze) meses. Emb. Priméaria: frasco plastico atoxico,
icontendo volume liquido de 900 mililitros. Emb. Secundaria: caixa de
papeldo reforcada adequada ao empilhamento recomendado com
labas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com o nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto
durante todo o seu periodo de validade contendo 20 (vinte) latas /
unidades

35

200

KG

BISCOITO PALITOS DE BATATA-DOCE: de acordo
com a NTA 48. Produzida a partir de matérias primas sas e limpas,
tendo como composicdo basica os seguintes elementos: batata-
doce, farinha de mandioca, fécula de batata, fécula de mandioca,
lazeite de oliva extra-virgem, proteina de ervilha, lecitina de girassol,
sal marinho integral, acafrdio em pé (curcuma), fermento quimico
bicarbonato de amonio e bicarbonato de sé6dio, aromatizante natural
lextrato de alecrim. Nao devera conter Gliten. Validade minima: 06
meses. Embalagem priméaria: saco plastico impermeéavel contendo
peso liquido de 50 a 300 gramas. Embalagem secundéria: caixa de
papeldo reforcada adequada ao empilhamento recomendado com
labas superiores e inferiores lacradas com fita adesiva plastificada,
identificada com 0 nome da empresa, resistente a danos durante o
transporte ou armazenamento, garantindo a integridade do produto

durante todo o seu periodo de validade. Valores nutricionais exigidos
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lem uma por¢ao de 30g: (toleréncia de 10% de variacéo para mais ou
para menos) - Calorias: 85 Cal; - Carboidratos: 13 g; - Proteinas: 1,2
g; - maximo Gorduras Totais: 3,2 g - maximo Gorduras Saturadas:
0,5 g - Gordura Trans: ausente - Fibra Alimentar: 0,5 g - maximo
ISédio: 175 mg.

Notas:

Os itens assinalados ( X ) no quadro acima serdo destinado exclusivamente a
participacdo de Microempresas e Empresas de Pequeno Porte, conforme Lei Complementar
123/2006.

Os itens ndo assinalados serdo destinados a participacdo de todas as empresas
inclusive as Microempresas e Empresas de Pequeno Porte.

OBSERVACOES:

1- EMBALAGEM:

1.1 - PRIMARIA: deve conter rétulo, aposto ou impresso na propria embalagem, ou em alcas presas a
mesma. Nao podem ser utilizadas etiquetas com informagdes diferentes que as impressas no rétulo do
alimento;

1.2 - PRIMARIAS E SECUNDARIAS: ndo podem apresentar defeitos que comprometam a qualidade e
conservagdo do alimento, devem ser adequadas a natureza do alimento, as condi¢des de armazenamento e
de transporte.

2 - ROTULAGEM: os produtos deverao ser rotulados de acordo com a Legislacéo vigente.

2.1 — DA EMBALAGEM PRIMARIA: deve conter obrigatoriamente as seguintes informacdes: nome
completo do alimento, marca, data de fabricacdo, data de validade ou prazo méximo para 0 consumo, home
e endereco do fabricante, peso liquido, sigla e n.° do registro em vigéncia no érgdo competente, n° do lote;
tabela com os valores nutricionais; orientacdo de conservacdo e demais informagfes exigidas pela
legislacéo vigente.

2.2 — DA EMBALAGEM SECUNDARIA: deve apresentar: nome completo do alimento, nome e
endereco do fabricante, data de fabricacdo, data de validade ou prazo maximo para 0 consumo, peso
liguido, condi¢Bes de armazenamento, inclusive empilhamento méximo, nimero do lote, nimero de registro
do produto no érgado competente e demais informag@es exigidas pela legislacéo vigente.

3 - LOCAL DE ENTREGA: Diviséo de Alimentagéo Escolar — Cozinha Piloto — Rodovia Raposo Tavares,
Km 444, Bairro: Posto Modelo, Assis-SP.

4 - PRAZO DE ENTREGA: Os produtos deverdo ser entregues no prazo maximo de 10 (dez) dias apos o
envio do pedido/empenho.

5 - O montante licitado € o estimado para o consumo de 12 meses.

6 — Os produtos serdo recebidos provisoriamente, de forma sumaria, no prazo de 5 (cinco) dias, pelo
responsavel pela demanda, para efeito de posterior verificagdo de sua conformidade com as especificacdes
constantes neste Termo de Referéncia e na proposta. Os produtos poderdo ser rejeitados, no todo ou em
parte, quando em desacordo com as especificacdes constantes neste Termo de Referéncia, devendo ser
substituidos no prazo de 2 (dois) dias, a constar da notificacdo a contratada, as suas custas, sem prejuizo
da aplicacao das penalidades cabiveis.

7 — O aceite/aprovacdo do material pelo érgao licitante ndo exclui a responsabilidade civil do fornecedor por

vicios de quantidade ou qualidade posteriormente, garantindo-se ao 6rgao licitante as faculdades previstas
no artigo 28 da Lei n° 8.078/90 (c6digo de Defesa do Consumidor).
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PREGAO ELETRONICO N° 90074/2024
PROCESSO N° 091/2024

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS VISANDO FUTURAS AQUISICOES DE GENEROS ALIMENTICIOS.

ANEXO Il
MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS (ADEQUADA)

A EMPreSa......ccuvveeeiiiiiiieee , estabelecida na (endereco completo, telefone, fax e endereco eletrénico, se
houver), inscrita no CNPJ sob n®.........cccccceee.. , heste ato representada PoOr........ccccceevicieeeennns , cargo,
RG...cooiieeeis , CPF. . , (endereco), propde fornecer a Prefeitura Municipal de Assis, em estrito

cumprimento ao previsto no Edital de Pregao Eletrénico n° /2024, conforme abaixo discriminado:

VALOR VALOR

ITEM | QUANT | UM ESPECIFICACAO UNITARIO TOTAL

Informar marca/modelo do produto;

O Prazo de fornecimento é de (inserir o prazo) dias, contados a partir do recebimento da nota de
empenho.

A licitante deverd informar em suas propostas a condi¢cao de garantia aos produtos ofertados

O pagamento sera efetuado por crédito em conta corrente em nome do credor.

BANCO

AGENCIA N°
CONTA CORRENTE N°

Email.: Telefone:

Nos precos ofertados j& estdo inclusos os tributos, fretes, taxas, seguros, encargos sociais,
trabalhistas e todas as demais despesas necessérias ao fornecimento do objeto.

, de de 2024.

(nome, RG, cargo e assinatura do representante legal do licitante)
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Prefeitura Municipal de Assis

Paco Municipal Profé. “Judith de Oliveira Garcez”

ANEXO Il

MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS

ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° __ /2024

PREGAO (ELETRONICO) PARA REGISTRO DE PRECOS N.° /2024
PROCESSO N.° /2024

OBJETO: REGISTRO DE PRECOS VISANDO FUTURAS AQUISICOES DE

INTERESSADO: SECRETARIA MUNICIPAL DA

Nodia, _ de de 2024, o Municipio de Assis (SP), pessoa juridica de Direito
Puablico, devidamente inscrita no CNPJ sob n°® 46.179.941/0001-35, com sede a Avenida Rui Barbosa, 926,
devidamente representado pelo Exmo. Sr. Prefeito Municipal, e, a empresa ,
estabelecida a , n° , em , inscrita no CNPJ/MF sob n.°
, representada neste ato pelo (a) Sr. (a). ,
portador do CPF n° , RESOLVE registrar os pre¢cos da(s) empresa(s)
indicada(s) e qualificada(s) nesta ATA, de acordo com a classificagdo por ela(s) alcancada(s) e na(s)
guantidade(s) cotada(s), atendendo as condi¢Bes previstas no Edital de licitacdo, sujeitando-se as partes
as normas constantes na Lei n° 14.133, de 1° de abril de 2021, no Decreto n.° 11.462, de 31 de marco de
2023, e em conformidade com as disposi¢6es a seguir:

1. DO OBJETO, DOS PRECOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

VALOR VALOR

ITEM | QUANT | UM ESPECIFICACAO UNITARIO TOTAL

2. VALIDADE, FORMALIZACAO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS

2.1. A validade da Ata de Registro de Precos sera de 1 (um) ano, podendo ser prorrogada por igual periodo,
mediante a anuéncia do fornecedor, desde que comprovado 0 preco vantajoso.

3. CANCELAMENTO DO REGISTRO DO LICITANTE VENCEDOR E DOS PRECOS REGISTRADOS

3.1. As hipoteses de cancelamento do registro de fornecedor e de precos, seguirdo o disposto nos art. 28 e
29 do decreto e disposicfes da Lei 14.133;

4. DAS PENALIDADES

4.1. As penalidades a serem aplicadas por descumprimento do pactuado na ata de registro de precos e em
relacdo as obrigacBes contratuais, serdo aquelas constantes do item 12 do presente edital;
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5. FORMA DE PAGAMENTO

5.1. O pagamento sera efetuado no prazo de até 15 (quinze) dias corridos, contados da data do
recebimento definitivo de cada parcela dos materiais empenhados, vedado qualquer forma de pagamento
antecipado.

6. DISPOSICAO GERAIS

6.1. As disposicdes constantes do edital de licitacdo em epigrafe integram esta Ata de Registro de Precos,
independentemente de transcricao.

Nada mais havendo a ser declarado, foi encerrada a presente Ata que, apos lida e aprovada, sera assinada
pelas partes.

Assis, _ de de 2024.

XXXXXXXXKXXXXKXXXXXKX
empresa
XXXXXXXXKXXXKKXXXXKXXX
PREFEITO MUNICIPAL
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ANEXO IV

MODELO DE DECLARAGCAO B
(INCISO XXXIII DO ART. 7° DA CONSTITUICAO FEDERAL)

“DECLARAGAOQ”
A
PREFEITURA MUNICIPAL DE ASSIS
Ref.: Processo n.° /2024 — Pregéo Eletrdnico n.° 12024
(Razdo Social da Empresa), estabelecida na ....(endereco completo)...., inscrita no CNPJ sob n.°

...................... , heste ato representada pelo seu (representante/sdcio/procurador), no uso de suas
atribuicbes legais, vem:

DECLARAR, para fins de participacdo no processo licitatério em pauta, sob as penas da Lei, que esta em
situagdo regular perante o Ministério do Trabalho, no que se refere & observancia do disposto no inciso
XXXIII, do Artigo 7° da Constituicdo Federal, e, para fins do disposto no inciso 81° do artigo 63 da Lei n.°
14.133, de 2021, que ndo emprega menor de dezoito anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre e
ndo emprega menor de dezesseis anos.

Ressalva: emprega menor, a partir de quatorze anos, na condi¢cdo de aprendiz ( ).

(Observacéo: em caso afirmativo, assinalar a ressalva acima)

Por ser verdade assina a presente.

................... s e € e de 2024,

Razédo Social da Empresa

Nome do responsavel/procurador
Cargo do responsavel/procurador
N.° do documento de identidade
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